Le Foie de Lotte

Canapés of Monkfish liver with Aspargus

For 20 coctail size canapés or 6 first course plates

The Market Basket The Recipe
1 bocal de Foie de Lotte Truffieres XXXX
de Rabasse

1 botte d'asperges vertes
Une boule de pain de complet frais

The Chef's Tip

Pour donner encore plus de
croguant a vos asperges, vous
pouvez aussi juste les « blanchir
» : plongez les dans de I'eau
bouillante salée quelques minutes
et plongez les dans un saladier
rempli d'eau glacée (avec
glacons).

Our Chef, Christian Etienne, offers you this Truffle recipes on www.rabasse.com and his
Monkfish Liver recipes on www.monkfish-liver.com




